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TERRACE & LOUNGE EVENTS

Vienéangje sa stilom

INFINITY

WEDDINGS & EVENTS



Carobna lokacija za vienéanje u kojoj
se vjenéanje pretvara u pravu bajku!

Mnogo je razloga zasto je upravo The Loft idealan izbor za
proslavu vjencanija, ali i ostalih posebnih prilika u vasem
zivotu. The Loft je moderno ureden prostor za bajkovito
viencanje na zapadnoj vizuri Zagreba s pogledom na
blistavo zelenilo i prekrasni krajolik. Velika terasa, njen
Loft gin bar, ispod svoda od lampica, savrSen je prostor

za druzenje uz pice s dragim gostima, prijateljima ili
poslovnim partnerima.







Industrijski stil uredenja interijera znaci kako vas ocekuju
bakreni detalji medu betonskim zidovima s uzorcima cigle.
Mislili smo i na vasu udobnost pa ¢ete pronadi poznate
Chesterfield sofe i rasvjetu u urbanom vise¢em obliku za
postizanje dojma ambijentalnosti. Svaki kutak Lofta obiluje
Insta worthy detaljima - sigurni smo da Cete cijelu galeriju
mobitela ispuniti selfijima. Od samog pocetka strucni tim ce
vas pratiti i biti podrska u organizaciji - od prvog do zadnjeg
koraka, imat ¢ete osjecaj da se nalazite u suvremenom
romanu. Kraj romana ¢emo vam ipak otkriti - svi gosti odlaze
sretni i zadovoljni, a mladenci zive vjecno zaljubljeni!

Prekrasno uredena dvorana moze primiti do ¢ak 280
uzvanika, te je odlican izbor za svadbene svecanosti,
domjenke, rodendane, krstitke, party-je i ostale evente.
Zabava do ranih jutarnjih sati, predivan dizajn i stru¢ni tim
koji u svakom trenu osigurava da imate najbolju uslugu,
sigurno ce biti ono Sto ¢e prevagnuti prilikom izbora mjesta
na kojem cete proslaviti izricanje sudbonosnog DA.






Basic

HLADNA PREDJELA

Caprese salata, pesto od bosiljka
Grcka salata (rajcica, krastavci, paprika, feta sir, masline)

Gligora tvrdi hrvatski sirevi (ovdji, kravlji, kozji), grozde
Dalmatinski prsut, budola
Zelene i crne masline

Peceni baguette, aromatizirani maslac
Grissini

JUHA

Goveda juha, domadi rezanci, povrée, meso junetine, zacinsko bilje

TOPLA PRED]JELA

Peceni Strukli
Teledi rizoto

GLAVNA JELA

Marinirani i peceni svinjski vrat, umak od vina i jabuka
Domaci peceni krumpir u kori
Panirana pileca prsa, panko mrvice
Gratinirano povrée sa sirom, Sparoge sotirane na maslacu
Junetina ,,Bourguignon® crno vino, suhe Sljive
Lovacke knedle na maslacu

Selekcija domacih peciva
Izbor lisnatih salata, kupus, rajcica, krastavci

DESERT

Selekcija domacih kolac¢a / Aromatizirana ¢ajna peciva
Premium kreme u ¢asicama / Macaronsi
Mini Donuts / Brownies / Cookies




HLADNA PREDJELA GLAVNA JELA

Salata od hobotnice, krumpira i rajcice Marinirana i lagano pecena teletina, umak od pecenja
Caprese salata, pesto od bosiljka, przeni pinjoli, parmezan, maslinovo ~Potatoes au Gratin®, sotirane Sparoge na maslacu
ulje Panirana pileca rolada, Sunka, sir, panko mrvice
Peceni krumpir u kori iz peénice s povréem
Gligora tvrdi hrvatski sirevi (ovdji, kravlji, kozji), grozde Janjedi frenched rack, umak od mediteranskog bilja
Dalmatinski prsut, budola, kulenova seka Pire od bundeve i mrkve, parmezan
Dimljena pacja prsa, dzem od brusnica i jabuke Junetina ,,Bourguignon® crno vino, suhe Sljive
Paté de Foie Gras, suseno voce Okruglice od kruha na maslacu

Zelene i crne masline, bademi, lucice
Selekcija domacdih peciva
Peceni baguette, aromatizirani maslac
Grissini Izbor lisnatih salata, kupus, rajcica, krastavci
Domaca focaccia

DESERT
JUHA Selekcija domacih kolac¢a / Aromatizirana ¢ajna peciva
Consomme goveda juha, domacdi rezanci, povrée, komadiéi mesa Premium kreme u ¢aSicama / Macaronsi
Juha od Sumskih gljiva i vrganja Mini Donuts / Brownies / Cookies

GOld TOPLA PREDJELA

Zagorski Strukli
Teledirizoto




Premium

Noodles salata s junetinom, paprika, teriyaki umak
Salata od hobotnice i rajcice, kapari

Gligora tvrdi sirevi (ovdji, kravlji, kozji), grozde
Prsut, budola, slavonski kulen, kulenova seka
Dimljena pacja prsa, dzem od brusnica
Paté de Foie Gras, suseno voce
Zelene i crne masline, bademi

Peceni baguette
Grissini
Domaca focaccia

Bistra juha od govedeg repa, domacdi rezanci, povrée, meso govedine
Krem juha od bundeve, bucine sjemenke, bucino ulje

Skradinski rizoto
Zapeceni Strukli sa sirom

Przeni puredi odresci u panko mrvicama
Gratinirano povrce, Sparoge sotirane i karamelizirane na maslacu
Sous-vide janjeca rebarca, mediteransko bilje, gravy umak
Krema od batata, parmezan, przeni bademi

Junedi obrazi, kremasti umak od viSanja

Domace okruglice od kruha na maslacu
Sporo pecena teletina, tamni umak od pecenja s kupinovim

vinom
Pecene pole krumpira s povréem

Selekcija domacih peciva

Izbor lisnatih salata, kupus, rajcica, krastavci

Selekcija domacih kolaca / Aromatizirana Cajna peciva
Premium kreme u ¢aSicama / Macaronsi
Mini Donuts / Brownies / Cookies



SELEKCIJA PICA*

PjenuSac za mladence, kumove i roditelje prilikom dolaska i uz tortu
Pice dobrodoslice - domaci aperitivi
Gorki Pelinkovac, Travarica, Medica, Orahovac,
Borovnica, Viljamovka, Visnja, §Ijivovica

Grasevina 0,75 — kvalitetno vino
Cabernet Sauvignon 0,75 — kvalitetno vino

Gazirani sokovi: Coca Cola, Fanta, Sprite, Tonic, Bitter Lemon
Negazirani sokovi (Pago)
Gazirana i negazirana voda (Jamnica)
Karlovacko pivo
Heineken

Kava po izboru (Lavazza)

CIJENA NA UPIT

U nasim prostorima hrana se priprema u skladu s najvis§im sigurnosnim i higijenskim
standardima. Sustav upravljanja sigurno$¢u hrane verificiran je i pozitivno ocijenjen
od strane revizora TUV-a, to je rezultiralo dodjelom HACCP cetrtifikata.

TUVY

AUSTRIA

T



DODATNE USLUGE NA UPIT

Svadbena torta
Lazna torta u ponoc po izboru / Prava torta na vrhu
Tri vrste torte za podjelu svim gostima

Cokoladna fontana s voéem

Topla janjetina s raznja / hladni odojak s raznja uz mladi krumpir
(rajcica, mladi luk, paprika)

Izbor rostilja uz mladi krumpir i povrée s Grill-a

(selekcija ¢evapa, selekcija pljeskavica, otkosteni pileci batak i zabatak,
ustipci, punjena vjeSalica, kajmak, razni umaci, rezane salate, mini lepinje)

Kasno jelo
vinski gulas / ¢obanac / gulas od divljaci

Bao buns, trgana svinjetina, bbqg umak, coleslaw salata
Burek od sira ili mesa

/ Sezonsko voce
/ Cocktail & Mocktail show
/ PjenuSac za sve uzvanike uz tortu
/ Predsvadbeni cocktail prijem

Nasi partneri:

the meat 9‘3"‘,,’.3— B=GALILEO lorteric GYOTAKU ;"o jauAun Wagy

MACARON
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BEZALKOHOLNI

Pistacija
Malina

ALKOHOLNI

Pina Colada
Whiskey Cream

VERDE

PISTACIJA
Mousse od pistacije na hrskavoj podlozi od

badema i pistacije, crumble, mirror glazura,

croquant

AMARENO

VISNJA
Sotirane visnje s vanilijom, engleska

krema, tamna Valrhona cokolada, amarena
visnja, Jaconde biskvit, mirror glazura

HAZEL
LJESNJAK

Ljesnjak, mousse od Azelia Valrhona cokolade,
mlijecna Valrhona cokolada, namelaka krema

od liesnjaka, prhko tijesto
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&. PASSION FRUIT MOJITO
§ J Blended rum, passionfruit concentrate,
sugar, natural flavourings, mint extract

WHISKEY SOUR
Rye Whiskey, Angostura Bitter, cherry

SEX ON THE BEACH

Organic Vodka, cranberry juice,
orange juice, sugar, peach liqueur
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Opdi uvjeti za svadbene svecanosti The Loft-a:

Narucitelj iz Ponude svadbenih svecanosti izabire Ponudu svadbene vecere s odabranim
svadbenim menu-om, te istu potpisuje uz istovremeno ugovaranje datuma odrzavanja
svadbene veclere. Svecani svadbeni menu te Opdi uvjeti potpisuju se na dan prihvadanja
ponude i zajedno predstavljaju Ugovor o odrzavanju svadbene svecanosti. Protokol
svadbene svecanosti potpisuje se najmanje 7 dana prije dogovorenog datuma
odrzavanja svadbene vecere i sacinjava sastavni dio Ugovora o odrzavanju svadbene
svecanosti. Nakon prihvacanja Ponude svadbene vecere, sve njene izmjene i dopune
vazece su jedino ako su sklopljene u pisanom obliku i potpisane od strane Narucitelja.

Svecani svadbeni menu Narucitelj bira iz Ponude svadbenih svecanosti, te sadrzi

odabrane artikle i cjenik prema broju gostiju i danu odrzavanja svadbene vecere. U slucaju
nemoguénosti nabave odredenog artikla iz svec¢anog svadbenog menu-a, catering The Loft
zadrzava pravo taj artikl zamijeniti drugim iste cjenovne kategorije. U slu¢aju da na domaéem
trziStu dode do znacajnije promjene cijena artikala iz sve¢anog svadbenog menu-a od dana
potpisivanja Ugovora do dana odrzavanja svadbene vecere, organizator zadrzava pravo
promjene navedenih cijena, a o ¢emu je duzan unaprijed obavijestiti Narucitelja. U slucaju
donosenja vlastite janjetine i odojka prilog i salate naplacujemo 3 € po osobi.

Protokol svadbene svecCanosti ugovara se i potpisuje najmanje 7 dana prije dogovorenog
datuma odrzavanja svadbene veclere. Narucitelj je duzan konacan i obvezujudi broj
gostiju prijaviti 7 dana prije odrzavanja svadbene svecanosti. Protokolom svadbene
svecCanosti mogu se ugovoriti i dodatne usluge.

U slucaju da Organizator odobri Narucitelju donosenje vlastite opreme, ista mora biti u
skladu s pravilima Organizatora. Narucitelj u potpunosti odgovara za ponasanje svojih
gostiju te snosi svu eventualnu materijalnu Stetu na objektu i/ili opremi.

Svadbene svelanosti odrzavaju se u dogovorenom terminu do 05:00 sati
sljedeceg dana.

Sve cijene su izrazene s uklju¢enim PDV-om prema zakonima RH. Odmah po prihvacanju
(potpisu) Ponude svadbene vecere i potpisivanju Ugovora o vjencanju, Narucitelj je
duzan uplatiti kaparu u iznosu od minimalno 1.000,00 EUR. Iznos kapare odbija se od
ukupnog iznosa pri zavrSnom obracunu. Po izvrSenoj uplati kapare, Narucitelju ¢e se
izdati potvrda o izvrSenoj uplati. Narucitelj je duzan platiti cjelokupni iznos dogovorenih
usluga po zavrSnom obracunu u roku od 48 sati od dana odrzavanja svadbene
svecanosti. Za djecu mladu od 4 godine ne placa se svadbeni menu, a za djecu od 4
do 12 godina plada se svadbeni menu u iznosu od 50% dogovorene cijene po osobi.
Dezurstvo osobe nadlezne za servisne usluge, nadzor i zastitu: 100 €.

U mjesecima svibnju, lipnju i rujnu naplacuje se minimalno 110 osoba, bez obzira na
prijavljen broj osoba.

U slucaju da Narucitelj odustane od prihvaéene ponude i otkaze ugovorenu svadbenu
svecanost, Organizator zadrzava kaparu.

Povrat preostalog vlastitog pi¢a se obavlja do 14:00 sati nakon odrzane svadbene
svecanosti. Dolazak glazbenog sastava, dekoracija i svih ostalih sudionika koje su
direktno angazirali mladenci mogu¢ je iskljucivo u vriemenu prema dogovoru s voditeljem
svadbenih svecanosti. Vlastito pi¢e dostavlja se dan prije odrzavanja svadbene
svecanosti do 17:00 sati ili prema dogovoru s voditeljem svadbenih svec¢anosti.

Za sva dodatna pitanja, promjene ili sugestije stojimo Vam na raspolaganju.
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01 6022 55

EVENT MANAGER M

marijan.galic@theloft.hr

ZapreSicka 2, 10290 Jablanovec
info@theloft.hr
www.infinity-events.hr
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